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CHI SIAMO

“Amore, esperienza, qualita e ricerca”

La nostra storia di famiglia si basa sull'amore per il buon

cibo. Nostro padre Angelo & stato il primo a voler valorizzare

i prodotti tipici della nostra terra, la Puglia, trasmettendo a

noi figli, Francesco e Michele, quella passione e quella cura
per le materie prime che da oltre 30 anni c¢i accompagna

nel nostro lavoro. Produciamo una vasta gamma di conserve
alimentari, dai sottoli alle verdure grigliate, ai sughi pronti, alle
marmellate, etc... da destinare al c|e’r+og|io tradizionale, alla
moderna distribuzione organizzata, al settore del HO.RE.CA.
ed alla private label. Il nostro obiettivo & quello di riportare
nelle nostre conserve alimentari il gusto tipico della cucina
tradizionale pugliese; per questo, fondamentale per noi & la
selezione delle materie prime e la loro lavorazione entro poche
ore dal ricevimento. Il tutto per offrire ai nostri clienti quei
sapori e quei gusti mai dimenticati che fanno della Puglia il

luogo per eccellenza della buona cucina tradizionale italiana.

WHO WE ARE

“Love, experience, quality and research”

Our family history is based on love for good food. Our father
Angelo was the first who wanted to enhance the value of

the typical products of our land, Puglia, transmitting to us,
Francesco and Michele, that passion and care for the local raw
materials that has occomponied our work for over 30 years. We
produce a wide range of preserves, which include vegetables in
oil, grilled vegetable, ready sauces, jams and more which are
used for traditional ref0i|, modern orgonized dis’rribuﬁon, the
HO.RE.CA. sector and the private label. Our goal is to bring
the typical taste of traditional Apulian cuisine to our tables;

for this reason, it is fundamental for us to select the best raw
materials processed within a few hours of their receipt. What we
want is to offer our customers those unforgettable tastes that
make Pug|io the p|oce of good traditional ltalian cuisine par

exce“ence.
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ASPARAGI

Asparagus

MELANZANE
A FILETTI

Aubergine fillet

Involtini
i pmmbori seceli
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INVOLTINI DI

POMODORI SECCHI

Sun-dried tomato roll
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PAREMTE

PEPERONCINI
A RONDELLE

Chili pepper




PEPERONCINI POMODORINI POMODORI
RIPIENI CON TONNO AL FORNO SEMI SECCHI

Stuffed cherrie pepper with tuna fish Oven roasted semi-dried tomato Semi-dried tomato

[ ——
oy

| VEGETALI SOTTOLIO
Ny
Salicornia
e

i
i

PARENTE
T g

SALICORNIA

Glasswort
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CARCIOFI

ALLA BRACE
Grilled artichoke

FUNGHI
ALLA BRACE

Grilled mushroom



XTI
=

-

H":-j-;;_ - ‘_%

':_ | GRIGLIATI 5OTTOLIG |
" A

{ i
~ Melanzane
§ “ahue o
.
| PAREMNTE
PRy ey

LAMPASCIONI MELANZANE
ALLA BRACE ALLA BRACE

Grilled lompascioni Grilled oubergine

ZUCCHINE
ALLA BRACE

Grilled courgette
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BELLA DI BELLA DI
CERIGNOLA CERIGNOLA COCKTAIL
‘Bella di Cerignola” olive ‘Bella di Cerignola” olive DI OLIVE

Olive cocktail



MOSTO COTTO NOCELLARA
Cooked must DENOCCIOLATA

Nocellara pitted

Le Specialita /

Gastronomic specialities

0
‘| 720 ml 250 ml
{ 680 g 1L

314 ml % 580 ml
U 280 g 570 g

SALICORNIA
AL NATURALE

Glasswort in brine

OLIVE RUSTICHE
DENOCCIOLATE

Pitted rustic olive
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SUGHI E CONDIMENTI

SAUCES AND CONDIMENTS
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COHSERVE DI FOMODORE
Passata

di pomodorg
con basilico

Tomato aguce
with basil
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BOMBA
PUGLIESE

Hot vegetables spread

CREMA DI
CARCIOFI

Artichoke spread

CREMA DI
LAMPASCIONI

Wild onion spread
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BORRAGINE

Borage pasta sauce

Legenda / Legend

. In olio di oliva /' In olive oil
’ In olio extra vergine di

oliva / In extra virgin olive oil

Cod. Art. 002

Crema
Ll ol nere
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CREMA DI
OLIVE NERE

Black olive spread

CIME
DI RAPE

Turnip green

CREMA DI
FUNGHI

Mushroom spread

CREMA DI
OLIVE VERDI

Green olive spread



CREMA DI
POMODORI AL FORNO

Oven roasted semi-dried tomato spread

| sughi pronti / | pateé e le creme /
Ready made sauces ~ Vegetables spread

N 314 ml 4 212 ml
U 280 g il 190 g
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. [ PATE ELE CREME ] Tomatoes preserveds
Crema f
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CREMA DI Le Specialita / PATE
Gasti i ialiti
POMODORI SECCHI ST MEDITERRANEO
Sun-dried tomato spreoc/ “\ W 314 ml Mecliferroneon pate
i 280 g
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Pestodi rucola
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PESTO DI RUCOLA E
POMODORO SECCO

Rockt and sun-dried tomato pesto
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PASSATA DI POMODORO

CON BASILICO

Tomato sauce with basil

Pomodorini
al naturale
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POMODORINI
AL NATURALE

Tomato in brine

PASSATA DI POMODORO

CON BASILICO

Tomato sauce with basil
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POMODORI PELATI
CON BASILICO

Peeled tomato with basil
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Pagsata
rustica
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PASSATA
RUSTICA

Spicy tomato sauce

SUGO

ALL'ARRABBIATA

Tomato sauce with chili pepper

SUGO
ALL'ORTOLANA

‘Ortolana” sauce

SUGO
CON CACIORICOTTA

Tomato sauce with cacioricotta

SUGO
CON CARCIOFI

Tomato sauce with artichoke




SUGO SUGO FUNGHI SUGO
CON FUNGHI E SALSICCIA CON MELANZANE

Tomato sauce with mushroom Tomato sauce with mushroom and sausage Tomato sauce with aubergine
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SUGO SUGO SUGO
CON OLIVE CON PEPERONI ALLA PUTTANESCA
Tomato sauce with olive Tomato sauce with pepper ‘Puttanesca’ sauce

SUGO POMODORO SUGO SUGO
E BASILICO CON RUCOLA CON TONNO

Tomato sauce with basil Tomato sauce with olive Tomato sauce with tuna fish
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LE COSrETTIeE

COETTTURA EXTRS Cf

 Frutti
di Bosco

PARLEMTT

CONFETTURE E
MARMELLATE

JAMS AND MARMALADES
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LE COMFETTURE

CONFETTURA EXTRADI

Pesche

Peaches extra jam
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CONFETTURA EXTRA
DI FICHI

Fig extra jam
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CONFETTURA EXTRA
DI FRAGOLE

Strawberry extra jam

Cod. Art. MO12

COMFETTUEA EXTRA [

Amarene

FARENTE

CONFETTURA EXTRA
DI AMARENE

Black cherry extra jam
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CONFETTURA EXTRA
DI FRUTTI DI BOSCO

Soft fruit extra jam

Cod. Art. MON
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Ciliegie |
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CONFETTURA EXTRA
DI CILIEGIE

Cherry extra jam

CONFETTURA EXTRA
DI FICHI D'INDIA

Prickly pear extra jam
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CONFETTURA EXTRA
DI LAMPONI

Raspberry extra jam



CONFETTURA EXTRA
DI MIRTILLI

Blueberry extra jam
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CONFETTURA EXTRA
DI MORE

Blackberry pear extra jam
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Prugne

TAREMTE

CONFETTURA EXTRA
DI PRUGNE

Plum extra jam




MARMELLATA
DI ARANCE ROSSE
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PARENTE s.rl
Via San Paolo di Civitate km. 0,800
71016 - San Severo (FG) ltalia
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