












AGLIO
CON ERBETTE

Garlic with herb

Cod. Art. 0019

ASPARAGI
Asparagus

Cod. Art. 049

CARCIOFI
CASERECCI

Homemade artichoke

Cod. Art. 053

FUNGHI
CASERECCI

Mushroom

Cod. Art. 050

INVOLTINI DI
POMODORI SECCHI

Sun-dried tomato roll

Cod. Art. 054

LAMPASCIONI
ALLA CONTADINA

Lampascioni

Cod. Art. 051

MELANZANE
A FILETTI
Aubergine fillet

Cod. Art. 063

PEPERONCINI
A RONDELLE

Chili pepper

Cod. Art. 0014

Legenda / Legend

In olio di oliva / In olive oil

In olio di semi di
girasole /  Sunflower 
seed oil

In salamoia / In brine

In olio extravergine d’oliva / 
In extra virgin olive oil



PEPERONCINI
RIPIENI CON TONNO

Stuffed cherrie pepper with tuna fish

Cod. Art. 058

POMODORINI
AL FORNO

Oven roasted semi-dried tomato

Cod. Art. 0010

POMODORI
SEMI SECCHI
Semi-dried tomato

Cod. Art. 009

POMODORI
SECCHI

Sun-dried tomato

Cod. Art. 050

SALICORNIA
Glasswort

Cod. Art. 062

CARCIOFI
ALLA BRACE
Grilled artichoke

Cod. Art. 010

CIPOLLE BORETTANE
ALLA BRACE

Grilled borettane onion

Cod. Art. 018

FUNGHI
ALLA BRACE
Grilled mushroom

Cod. Art. 014



GRIGLIATA
MISTA

Mixed grilled vegetable

Cod. Art. 016

LAMPASCIONI
ALLA BRACE
Grilled lampascioni

Cod. Art. 015

MELANZANE
ALLA BRACE
Grilled aubergine

Cod. Art. 012

PEPERONI
ALLA BRACE

Grilled pepper

Cod. Art. 017

ZUCCHINE
ALLA BRACE
Grilled courgette

Cod. Art. 013

BELLA DI
CERIGNOLA

“Bella di Cerignola” olive

Cod. Art. 401

BELLA DI
CERIGNOLA

“Bella di Cerignola” olive

Cod. Art. 250

COCKTAIL
DI OLIVE
Olive cocktail

Cod. Art. 251



314 ml
280 g

MOSTO COTTO
Cooked must

Cod. Art. “MOSTO”

NOCELLARA
DENOCCIOLATA

Nocellara pitted

Cod. Art. 260D

OLIVE RUSTICHE
DENOCCIOLATE

Pitted rustic olive

Cod. Art. 250

PERANZANA
“Peranzana” olive

Cod. Art. 400

PERANZANA
“Peranzana” olive

Cod. Art. 252

SALICORNIA
AL NATURALE

Glasswort in brine

Cod. Art. 0791











BORRAGINE
Borage pasta sauce

Cod. Art. 220

CIME
DI RAPE
Turnip green

Cod. Art. 208

CREMA DI
CARCIOFI

Artichoke spread

Cod. Art. 003

CREMA DI
FUNGHI

Mushroom spread

Cod. Art. 0023

CREMA DI
LAMPASCIONI

Wild onion spread

Cod. Art. 006

CREMA DI
OLIVE NERE
Black olive spread

Cod. Art. 002

CREMA DI
OLIVE VERDI
Green olive spread

Cod. Art. 0015

In olio di oliva / In olive oil

In olio extra vergine di 
oliva / In extra virgin olive oil

BOMBA
PUGLIESE

Hot vegetables spread

Cod. Art. 022



314 ml
280 g

314 ml
280 g

CREMA DI
POMODORI AL FORNO

Oven roasted semi-dried tomato spread

Cod. Art. 0012

CREMA DI
PEPERONI
Pepper spread

Cod. Art. 0017

CREMA DI
PEPERONCINI
Chili Pepper spread

Cod. Art. 0013

CREMA DI
POMODORI SECCHI

Sun-dried tomato spread

Cod. Art. 001

PATÈ
MEDITERRANEO

Mediterranean pate

Cod. Art. 0016

PESTO
DI RUCOLA

Arugula pesto

Cod. Art. 005

PESTO DI RUCOLA E
POMODORO SECCO

Rockt and sun-dried tomato pesto

Cod. Art. 0098

PURÈ
DI FAVE

Puree of broad bean

Cod. Art. 209



PASSATA DI POMODORO
CON BASILICO

Tomato sauce with basil

Cod. Art. 078

PASSATA DI POMODORO
CON BASILICO

Tomato sauce with basil

Cod. Art. 222

PASSATA
RUSTICA

Spicy tomato sauce

Cod. Art. 247

POMODORINI
AL NATURALE

Tomato in brine

Cod. Art. 253

POMODORI PELATI
CON BASILICO

Peeled tomato with basil

Cod. Art. 244

SUGO
ALL’ARRABBIATA

Tomato sauce with chili pepper

Cod. Art. 205

SUGO
ALL’ORTOLANA

“Ortolana” sauce

Cod. Art. 221

SUGO
CON CARCIOFI

Tomato sauce with artichoke

Cod. Art. 202

SUGO
CON CACIORICOTTA
Tomato sauce with cacioricotta

Cod. Art. 226



SUGO FUNGHI
E SALSICCIA

Tomato sauce with mushroom and sausage

Cod. Art. 219

SUGO
CON FUNGHI

Tomato sauce with mushroom

Cod. Art. 206

SUGO
CON MELANZANE
Tomato sauce with aubergine

Cod. Art. 203

SUGO
CON OLIVE

Tomato sauce with olive

Cod. Art. 204

SUGO
CON PEPERONI

Tomato sauce with pepper

Cod. Art. 201

SUGO
ALLA PUTTANESCA

“Puttanesca” sauce

Cod. Art. 208

SUGO POMODORO
E BASILICO

Tomato sauce with basil

Cod. Art. 207

SUGO
CON RUCOLA

Tomato sauce with olive

Cod. Art. 200

SUGO
CON TONNO

Tomato sauce with tuna fish

Cod. Art. 210











CONFETTURA EXTRA
DI ALBICOCCHE

Apricot extra jam

Cod. Art. M013

CONFETTURA EXTRA
DI AMARENE

Black cherry extra jam

Cod. Art. M012

CONFETTURA EXTRA
DI CILIEGIE
Cherry extra jam

Cod. Art. M011

CONFETTURA EXTRA
DI FICHI
Fig extra jam

Cod. Art. M015

CONFETTURA EXTRA
DI FICHI D’INDIA

Prickly pear extra jam

Cod. Art. M03

CONFETTURA EXTRA
DI FRAGOLE

Strawberry extra jam

Cod. Art. M014

CONFETTURA EXTRA
DI FRUTTI DI BOSCO

Soft fruit extra jam

Cod. Art. M05

CONFETTURA EXTRA
DI LAMPONI

Raspberry extra jam

Cod. Art. M019

Le confetture /
Jams

314 ml
280 g



CONFETTURA EXTRA
LIMONI

Lemon pear extra jam

Cod. Art. M01

CONFETTURA EXTRA
DI MANDARINI
Mandarin extra jam

Cod. Art. M08

CONFETTURA EXTRA
DI MELACOTOGNE

Quince extra jam

Cod. Art. M04

CONFETTURA EXTRA
DI MIRTILLI

Blueberry extra jam

Cod. Art. M018

CONFETTURA EXTRA
DI MORE

Blackberry pear extra jam

Cod. Art. M020

CONFETTURA EXTRA
DI PERE

Pear extra jam

Cod. Art. M016

CONFETTURA EXTRA
DI PESCHE
Peach extra jam

Cod. Art. M06

CONFETTURA EXTRA
DI PRUGNE
Plum extra jam

Cod. Art. M07



MARMELLATA
DI ARANCE

Orange jam

Cod. Art. M02

MARMELLATA
DI ARANCE AMARE

Bitter orange jam

Cod. Art. M09

MARMELLATA
DI ARANCE ROSSE

Red orange jam

Cod. Art. M010








